Eoethe auf Reisen

,,@%WMMWWWW% -
9.W. von Gaethe

S :
* Kuafubuiihe mit Tomaten-Paprikastreifon und Gnacehis
* Kanigliche Kuaftrithe vom Lamm, mit griinen Bohnen
* Dinschrahm- Siippchen , Diana” mit Preisellbeersatne
Ditte witden Sie uvei Suppen aus |

* Heisch- und Gemiise-Lasagne

Loahmgepliigel, Schuweineviicken und Lammbeule)

* WW%MMMW%WW@MS@WD&M@
« gefiillic Rallchen vam Kahmagefliigel (Fiillung: Spinat, Aiubergine,
* gelnatene Cuthahnbust in einev Pleffer- Senfsauce




% Stuato - Dtalienischor Braten
* Wwﬁmﬁw?@w@@uomg/%m%%&d/
+ “Guethes Ceheimmaisechen” | Fillets vom Rind, von dev Schuweinelende

Ditte wiblen Sie 4 Warmanteile aws !

* 3 wewschiedene Vludelvarianten
* Nudelaufla miv Zucchini, Aulberginen, Gomaten und Papriba
Ditte witden Sie 3 Peilagew aus !

Gemiiseheilagen:

* Droceoli mit gebutterten Schinkenstreifers

* Gomaten und Awberginen, mit Kise-Si iiberbacken

* DPlumentohl, iibedacken mit einev Kisesauce aus Pecorina- Kise,

Ditte witden Sie 3 Peilagen aus |

% Schaustiick von dev Lachsforelle d la CGardasee, mit Forellen-Kaviav-
Cunke

Variationen von italienischer Salami

Kiise

* X K X Xk K X ¥



sawie Kisestreifen
* %M/z/sgaw@@@m(?%mmc@
Ditte wibtden Sie 10 Kaltanteile aus !

* Variationen von divernsen Hat-, Weich- und Fuischhiése

% Jeinev Guikensalat in Dill- Sahne- Sauce

DB vat und Putter:

DBessernt:
Mwuwg*%m/m in dew Cratin-Foum ilberbacken
* %mmﬁmmm@m%aﬂwmaﬁe&/mo&m
* Panna Catta mit Kavamel - Sauce und Haselnulbbrokant

Ditte wibben Sie 2 Dessents aus !



